
ANALISI MICROBIOLOGICHE

ANALISI QUANTITA’ TOLLERANZA ANALISI QUANTITA’ TOLLERANZA

Alcool Totale (%vol) - max. 0,05 So2 Totale (mg/l) - max. 250,0  

Zucchero Residuo (g/l) 60 55,0 - 63,0 Carbonato bar/20°C - -

Acidità Totale (g/l) 4,7 4,2 - 5,5 Carbonato g/l (20°C) 1,3 max 2,0

So2 Libero (mg/l) 40 - DATA 29/08/08 SHELF LIFE = 24 mesi dalla produzione

Rosè Senza Alcool

DESCRIZIONE CARATTERISTICHE TECNICHE

Bevanda analcolica ottenuta 
da uve vinificate e 
successivamente 
De-Alcolizzate

FORMATO BOTTIGLIA 0,75 l

CODICE EAN 4001744 061087

U.V. PER CRT 6

EAN CRT 4001744 061094

PROPRIETA’ SENSORIALI PESO CRT (kg) 8,1

ASPETTO:     Vino rosè chiaro

ODORE:         Cassis, fruttato

SAPORE:       Vino Fruttato

L x W x H  CRT (cm) 26 x 18 x  32,5

PALLET 84 cart. (4 strati di 21 crt.)

PESO PALLET 705,4 kg

L x W x H  PALLET (cm) 120 x 80 x 145

INGREDIENTI VALORI NUTRIZIONALI per 100ml

?Bevanda analcolica ottenuta da uve 
vinificate e successivamente 

?De-Alcolizzate 95%
?Mosto concentrato di uva rettificato 

4,90%,
?Aromi 0,10%,
?Conservanti: contiene solfiti, E242

Val. Energ. 85 kJ (21 kcal)

Proteine < 0,3 g

Carboidrati 4,6 g

Grassi < 0,1 g
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